附件4
部分不合格项目解读

纽甜
[bookmark: _GoBack]纽甜是一种人工合成的高倍甜味剂，其甜度约为蔗糖的7000至13000倍。GB 2760—2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》规定，白酒不得添加任何甜味剂，不合格的主要原因可能是部分生产企业可能为了掩盖低质基酒的不良口感，或人为制造“绵甜”、“回甘”等感官体验以迎合部分消费者喜好，违规添加纽甜等甜味剂。



